
 

 

 

 

 

 

 

Le restaurant la Marina situé au bord du Lac Léman, en face de la Suisse et avec 

la proximité du Jura, vous propose une cuisine française traditionnelle. 

 

 
La carte vous propose des poissons du Lac Léman selon arrivage. La viande est d’origine 

française, nous travaillons avec des entreprises locales. 

 

 
Le Restaurant est fermé le lundi toute la journée (les mois d’Avril, Mai, Juin, Septembre). Durant 

les mois de juillet et août, le restaurant est fermé le lundi midi. 

 
 

 
Horaires des services : 

Déjeuner : 12H00 à 13H45 

Dîner : 19H00 à 20H45 

 
 
 

 
Taxes et service compris 



 

 

Carte La Marina 
 

Nos entrées 

 
Planche apéritive pour deux personnes (saucisson, jambon fumé,                                      26€ 

pancetta, tomme de Savoie)j 

 

Tomate Burrata, pesto, légumes grillés                                                                                 20€ 

 

Tomate Burrata à la truffe d’été, pesto, légumes grillés                                                        23€ 

 

Tataki de Bœuf, sauce chimichurri aux notes asiatiques                                                      22€ 

 

Carpaccio de saint-jacques, vinaigrette passion, perles de citron de yuzu                           22€ 

 

Ballottine de Foie Gras de Canard, chutney de mangue, toats briochés                              26€ 

 

Nos Poissons 
 

 

Poêlées de Filets de Perches meunières, crémeux d’orsotto ou frites, 

salade verte, sauce Tartare 

 31€ 

(200g) 

Poêlées de Filets de Perches meunières du Lac Léman, crémeux d’orsotto 34€ 39€ 

ou frites, salade verte, sauce Tartare (160g) (200g) 

 
 
  Filet de Féra du Lac Léman, crémeux d’orzotto, légumes de marché,                                     34€ 

  Beurre ail confit                  

 
  Omble chevalier rôti, crémeux d’orzotto, légumes du marché, Beurre ail confit 33€ 
 

  Orzotto de la mer (saint-jacques, crevettes, crème de crustacés,                                            32€ 

  Copos de parmesan) 

 

  Demi-Homard à l’américaine, coulis de crustacés                                                                    54€ 

 
 

Les poissons sont servis selon arrivage 

 



 

 

Nos Viandes 

  
  Filet de Bœuf à la planche aux Herbe de Provence, légumes du marché                                   37€ 

 

  Côte de veau aux Herbes de Provence, légumes du marché                                                      37€ 

 

  Ballottine des filet mignon de veau à l’Italienne, pesto, tomates séchées,                                  32€ 

  légumes du moment 

 

  Toutes nos viandes sont servies avec des pommes rissolées 

 

   Supplément sauce morilles : 5 euros 

 

 

Fromages 
 

Assiette de fromage avec son mesclun et cerneaux de noix (Abondance,                             14€      

 

Tomme de Savoie, Reblochon, Chèvre, Bleu) 

 

 

Nos Desserts 
 
 

 

Prince de Savoie (fine couche de génoise, sorbet framboise, crème soufflée 

au Grand Marnier et blanc d’œuf en neige) 

12€ 

Panacotta au chocolat blanc et tartare de fraise 12€ 

Brioche Perdue, glace vanille 10€ 

Cassolette de Pêche à l’Armagnac 13€ 

Salade de fruits frais                       9€ 

 

 



 

 
 
 
 

Menu petit gastronome (jusqu’à 12 ans) 18 € 
 

Entrée selon l’humeur du chef 

*** 

Filet de perches, frites ou 

Filet de Bœuf, petits légumes et frites 

*** 

1 boule de glace 

 

 

 

 

Menu du Marché 50 € 
 

 
Tomate Burrata à la truffe d’été, pesto, légumes grillés 

ou 

Tataki de Bœuf, sauce chimichurri aux notes asiatiques  

*** 

Omble chevalier rôti, crémeux d’orzotto, 

légumes du marché, beurre ail confit 

ou 

Ballottine des filet mignon de veau à l’italienne, pesto, tomates séchées, 

légumes du moment 

*** 

                                                              Brioche Perdue 

ou 

Prince de Savoie 

 

 

 

 



 

 

 

Menu du Léman (4 services) 65 € 

 

 

 

Ballotine de Foie Gras de Canard,  

chutney de mangue, toats briochés 

ou 

Carpaccio de saint-jacques, vinaigrette passion, perles de citron de yuzu                           

*** 

 
Poêlées de Filets de Perches meunières, crémeux d’orsotto ou frites, 

salade verte, sauce Tartare 
 

ou 

Filet de Bœuf à la plancha aux Herbes de Provence, 

pommes rissolées, légumes du marché 

*** 
 

Assiette de fromage  

 

*** 

Cassolette de Pêche à l’Armagnac 
 

ou 
 

Panacotta au chocolat blanc et tartare de fraise 

 

 

 

 

 
 



 

 

 


